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SERVICE DE RESTAURATION EN CONTINU

NOTRE CARTE

AUTOMNE - HIVER

— D

OEUFS COCOTTE AU PARMESAN

RAVIOLES DE CREVETTES ET SON BOUILLON THAI
SAUMON FUME SUR SON BLINI, COULIS DE PERSIL
HOUMOUS LIBANAIS ET FOCCACIA

MI-CUIT DE FOIE GRAS ET SES TOASTS AU PAIN D'EPICES

ESCALOPE DE VERU PANEE AU PARMESAN CITRONNE

NOIX ENTRECOTE ARGENTINE ~ 300GR

TARTARE DE BOEUF TRADITIONNEL

WOK DE LEGUMES A L'RIGRE DOUCE ET SES LINGUINES

PAVE DE MERLU ET SA SAUCE A L’OSEILLE

SALADE DE CHEVRE CHAUD AOP, GESIERS CONFITS ET FOURME D’AMBERT AOP

ASSIETTE DE FROMAGES AOP

CREME BRULEE A LA VANILLE

BABA AU RHUM

TARTE TATIN DE POMMES

MOELLEUX AU CHOCOLAT

COLONEL

FROMAGE BLANC AU MIEL ET GRAINES DE GRENADE
CAFE GOURMAND

THE GOURMAND

FRITES, PUREE, CARDTTES A L'ETUVE, LINGUINES
ECHALOTE CRUE / ECHALOTE CONFITE / SRUCE BORDELRISE / SAUCE BEARNAISE
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N:h SERVICE DE RESTAURATION EN CONTINU

NOS FORMULES
— D

FORMULE PETIT DEJEUNER I12€

BOISSON CHAUDE AU CHOIX (HORS CAPPUCIND] +
JUS DE FRUIT PRESSE (ORANGE, CITRON OU PAMPLEMOUSSE] 15CL
VIENNOISERIE AU CHOIX (CROISSANT OU CHOCOLATINE]
DEJEUNETTE AVEC BEURRE ET CONFITURE

FORMULE ENFANT I4€ FORMULE DEJEUNER 19€

1 BOISSON + 1 PLAT + 2 BOULES DE GLACE PLAT DU JOUR + UNE BOISSON + UN CAFE

COCHONNAILLES

— D
CHIFFONNADE DE JAMBON IBERIOUE 17
CHIFFONNADE DE JAMBON A LA TRUFFE e
FUET SUR PLANCHE 10€
ASSIETTE DE CHARCUTERIE 16E
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NOS VINS ROUGES

— D

ST EMILION

LA FOLIE DE CHAUVIN 2018 - AOC

CHATEAU FERRAND LARTIGUE GRAND CRU 2011 - AOP
HAUTS DE CROIX DE LABRIE GRAND CRU 2012 - AOC
CHATEAU LASSEGUE 2011 - ADC

CHATEAU CHEVAL NOIR 2014 - ROC

CHATEAU DE LA COURDNNE 2016 - AOC

PESSAC LEOGNAN

CHATEAU DE LA SOLITUDE 2018 - AOC
LES LIONS LA LOUVIERE 2019 - AOC

SAINT ESTEPHE

LA DEVISE DE LILIAN 2017 - AOC
CHATEAU DOMEYNE 2015 - AOC

GRAVES

CHATEAU LA GARANCE 2018 - AOC
CHATEAU DE RESPIDE 2019 - AOC

BORDEAUX

MON PLAISIR 2022 - AOC E
ALTA GATA N°2 2018 - AOC £
CLOS DE LA MOLENIE 2022 - AOC i
ALTA GATA 2018 - AOC F

MARGAUX

CHATEAU HAUT BRETON 2016 - AOC
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NOS VINS ROUGES
— D

MOULIS

L’IMPRESSION DU MAUVESIN BARTON 2015 - AOC 30¢€
POMEROL

CHATEAU DE SALES 2019 - AOC BOE

LALANDE DE POMEROL

CHATEAU TOURNEFEUILLE 2018 - ADP 30¢€
PAUILLAC

CHATEAU HAUT-BAGES MONTPELOU CRU BOURGEDIS SUP 2012 - ADC BOE

COTES DE BLAYE

MAYNES VALET 2018 - AOC 22¢€
ST JULIEN

PAVILLON DU GLANA 2018 - AOC 46E

CAHORS ET MADIRAN

MAISON VIGOURDUX CHATEAU HAUTE SERRE 2014 - ADC 89¢
MONTUS PRESTIGE (MADIRAN) 2002 - AOP 128€
MADIRAN LA TYRE (MADIRAN) 2003 - AOC 171¢€

FRONSAC

CHATEAU RICHELIEU 2015 - AOC 39¢
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NOS VINS ROUGES

— D

MEDOC ET HAUT MEDOC

CHATEAU CHANTEMERLE 2015 - ADC
CHAPELLE DE POTENSAC 2012 - AOC
CHATEAU D’HANTEILLAN 2017 - AOC
CHATEAU D’HANTEILLAN 2003 - MAGNUM - AOC

COTES DE CASTILLON

CHATEAU BEYNAT BIOD 2018 - ADC P
CHATEAU BEYNAT BIOD 2020 - ADC P
CHATEAU BEYNAT BIO 2021 - AOC 4
CLOS D’HERVE 2020 - AOC

LOIRE

SAUMUR CHAMPIGNY JOSEPH MELLOT - LE BOIS CLAIR 2018 - AOP  FH

COTES DU RHONE

DOMAINE PURVITI RASTEAU 2021 - AOP
DOMAINE PESQUIER GIGONDAS 2017 - AOP
PLAN DE DIEU 2020 - AOP

VINS DU MONDE

EL ANDEN RIOJA CRIANZA (ESPAGNOL) 2018
CHOCALAN RESERVA (CHILIEN) 2020
FESTIVO MALBEC [ARGENTIN) 2021

32¢
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32¢€
90¢€
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VINS BLANCS ET ROSE
— D

VIN BLANC DOUX

I

LES PARCELLAIRES DE L"HERRE - COTE DE GASCOGNE - IGP 25¢

VIN BLANC SEC

CHATEAU PUY BOYREIN - GRAVES 2022 - AOC 25¢
CHATEAU LANDEREAU - ENTRE 2 MERS 2022 - AOC 23
CHATEAU FONT BARBU BERGERAC 2022 - AOC 20¢
POUILLY FUME DOMAINE DES BERTHIERS 2022 - AOP 42¢
CHATEAU SIGALAS RABAUD “CUVEE LA DEMOISELLE” 2015 - ADC 08¢
0DYSSEE - LOIRE - VDF 25¢

VIN BLANC MOELLEUX

DOUCEUR DES VIGNES CHATEAU BEYNAT 2022 - VDF 08¢

VIN ROSE

LA VIE EN ROSE DE LANDERERU - GRIS DE BORDERUX - AOC 23t
ODYSSEE - COTE DE PROVENCE 2022 - AOC 29¢
TERRE DE BERNE - COTE DE PROVENCE 2022 - AOP 34t
TAMARY - COTE DE PROVENCE 2022 - AOC 08¢

— O
BLANC DE BLANC GOSSET 95¢
GOSSET ROSE 95¢
BOLLINGER 120€
NICOLAS FEUILLATTE 75CL 68E
NICOLAS FEUILLATTE 37,5CL 33¢
PROSECCO 28€

12CL

12,00€

6,00€



